ENTRANTES i | PASTAS

Empanadas argentinas Bl Tagliatielle con salsa Bolognesa 16,90€

A1 Provolone, tomate seco y

cebolla caramelizada 3,40€ | TN K- Ravioli de espinacas 16,90€
) K con salsa cuatro quesos
A2 Criolla de ternera 3,40€- . ) )
_ . ¢ # B Fiocchide peray gorgonzola 16,90€
A3 Criolla de ternera cortada a : @ ‘ ’
cuchillo (Tucumana) 3,40€ 7 *\ : _ con salsa de setas
. .M Pollo con verduras asadas y | CARNES
Mozzarella 3,408z o
i F1 Tira de asado de ternera 21,90 €
A5 - Espinacas, queso de cabra
y tomate seco 3,40€ s Entrafia de ternera Angus argentina 23,00 €

A6 Gorgonzola, cebolla asada

mozarella y nueces 3,40€ F Muslo de pollo deshuesado 17,00 €

: a las brasas con limén
A7 Setas: Mozzarella, setas, ( )

puerros y parmesano 3,40€ Secreto de cerdo
F4 (a fuego lento con sal maldon y limén) 19550 €
Provolones y Tablas & y
A8 Tradicional, con aji molido Fs Secreto de cerdo al gorgonzola 20,50 €
y orégano 12,50€
%9 El Portefio F6 Ojo de Bife argentino 350 gr. 26,00 €
(relleno de pimientos asados y bacon) 14,00€
A0 De tomate seco 13,50€ F7 g;t;let;ieecgtl)lorlzo Angus argentino 25,90 €
A1 Tabla de queso curado 17,00€
M2 Tabla de salamin casero argentino  16,00€ F8 Bife de Chorizo Angus argentino 27,90 €
3 Tabla de “bondiola” (Entrecot) (con pimientos asados y bacon)
(embutido argentino) 19,00€ Fg Solomillo de ternera 27,90 €
Flo Solomillo de ternera El Porteno 29,90 €

(salsa funghi y bacon)

<+ ENTRANTES A
/ L A PARR[LLA Fu Parrillada El Portefio (minimo 2 pers.)

(chorizo criollo, entrecot, entrafiay 26,90 € por pers.

h B1  Parrillada de verduras tira de asado)
de proximidad 13,90€ ) .
: L _ F12 Chuleton sin hueso (Angus arg.) 800 grs. 55,00 €
B2  Chorizo criollo argentino = ,
con “chimichurri” 4,90€ F13 Picanha de black Angus r.000 grs. & » 72,00€ -
B3 Morcilla vasca 4,50€ , RO | .
B4 Mollejas de ternera al limén 16,00€ Fi4 Tomahawk 15 kg j AR ! 8 89,300 €

B5 Tabla de mollejas, chorizo

. Las carnes estan
y morcilla vasca 19,50€

acompanadas de patatas

ENSALADAS -y
(1 Ensalada “El Portefio” 13,00€ NUESTR AS BROCHET AS

Riicula, endivias, gueso azul, cebolla
1 61 De verduras asadas 15,50€
morada y tomate cherry.

G2 De ternera con bacony

(2 Ensalada de Aguacate 14,50€ 18,00€
) verduras asadas
Tomate, mozarella de biifala y aguacate
G3
G Verde oot B'r_ocheta de pollo con 18,00€
Espi 13, pifia asada y bacon
spinaca, pera asada, tomate seco,
queso de cabra y frutos secos
¢4 DelaHuerta 12,00€ Guarniciones:
Mix de lechugas, huevos, zanahoria, H1  Tomates asados 4,50€
boll da, tomate, atil iz. .
ceoolla moraaa, tomate, atun y maiz. 8 € H2 Patatas frltas 6,00€
(5 Mixta 0 H3  Bandeja de pan 2,00€

Tomate valenciano, cebolla morada y orégano



= e—

STARTERS

Argentinian empanadas
A Provolone cheese, dried tomato

!/ F;&)\

N

. PASTAS

and caramelized onion. 3,40€ “\ . Bl Tagliatelle with Bolognese sauce 16,90€
A2 Creole beef. 3,40€ B2 Spinach Ravioli with
A3 Creole beef cut by knife four-chees sauce 16,90€
{Tucumana) . 3,40€ I B3 Pear and gorgonzola fiocchi
. M Chicken, with roasted vegetables with mushroom sauce 16,90€
& mozzarella. 3,40€

A5 Dried tomato, spinach and

goat cheese. 3,40€ MEAT

A Gorgonzola cheese, onion, F1 Rib of beaf 21,90 €
- walnuts and mozzarella. 3,40€ . Skirt steak c

. irt stea

A7 Mushrooms: Mozzarella cheese, g 23,00
leeks and parmesano cheese F3 Boneless chicken thigh 17,90 €
mushrooms. 3,40€ (grilled with lemon)

Italian cheese melted and F4 Pork Secret with maldon salt 19,50 €

boards (over low heat with maldon salt and lemon)

A8  Traditional with oregano 12,50€ )

M ElPortefio F5 Pork Secret with gorgonzola 20,50 €
(with roasted peppers and bacon) 14,00€ F6 Ribeye 350 gr. 26,90 €

A0 With dried tomato 13,50€

A1 Tberean cured cheese board 17,00€ F7 Entrecote 25,90 €

M2 Argentinian homemade
salami board 16,00€ F8 Entrecote 2790 €

_ (with peppers and bacon)
A3 Argentinian"Bondiola" board  19,00€

Fog Tenderloin 27,90 €
(Entrecot) (roasted peppers with bacon)
Fio El Portefio Tenderloin 29,90 €
GR]LLED ST ARTERS (with mushrooms sauce and bacon)
81 Grilled vegetables 13,90€ Fu1 El Portefio grilled meat (min. 2 pax)
o (creole sausage, skirt steak, entrecot and
. B2 Creole sausage 4,90 € ribofbeef) 26,90 € / pax
B3 Basque Black pudding 4,50€
B4  Sweetbread with lemon 16,00€ Fro tYeal Qhops bon\eless (Angus arg : psauce 55,00 €
unghi y bacon) . 800 gr. &\
B5 Sweetbread, black pudding B ?
and creole sausage. 19,50€ F13 Picanha Black N " 72,00€
Fi4 Tomahawk 15kg & 89,00 €

SALADS The meats are accompanied |

€1 “El Portefio” salad 13,00€ by potatoes B ¥
Arugula, endives, blue cheese, onion, . - s
it OUR BROCHETTES
2 Avocado salad 14,50€
Tomato, buffalo mozzarella and avocado. 61 Roasted vegetables brochette 15,50€
(3 Green salad 13,00€ 62 Beefbrochette with vegetables
Spinach, dried tomato, goat cheese, and bacon 18,00€
roasted pear and nuts.

G3  Chicken brochette with

¢ Dela Huerta salad 12,00€ pineapple and bacon 18,90€
Mix offletuces, tomatoes, purple onion,

tuna, corn hard-boiled egg and carrot. Flttlngs:
¢ Mixed salad H1  Roasted tomatoes 4,50€
850€ H2  French fries 6,00€

Valencian tomatoes, purple onion and oregano.
H3  Bread tray 2,00€



ANTIPASTI

Empanadas argentine
A1 Provolone, pomodoro secco

e cipolla caramellata 3,40€ .

A2 Vitello creolo 3,40€

A3 Vitello creolo tagliato al
coltello (Tucumana) 3,40€

- .M Pollo con verdure arrostite
e mozzarella 3,40€

A5 Spinaci, formaggio di capra
e pomodori secchi 3,40€

6 Gorgonzola, cipolla arrostita,
mozzarella e noci 3,40€

N Funghi: mozzarella, funghi,
porri e parmigiano 3,40€

Provolone e Tagliere
A8  Tradizionale, con peperoncino

macinato e origano 12,50€
A9 El Portefio

(vipieno di peperoni arrostiti e pancetta) 14,00€
M0 Pomodoro secco 13,50€

A1 Tagliere di formaggi stagionati  17,00€
A2 Tavola del salame

fatto in casa argentino 16,00€
M3 “Bondiola”
(Salumi tipici argentini) 19,00€

- ANTIPASTI
/ ALLA GRILLIA

Verdure grigliate 13,90€
B2 Salsiccia creola 4,90 €
B3  Sanguinaccio basco 4,50€

B4 Animelle di vitello con limone  16,00€

B5 Tagliere di animelle, salsiccia
e sanguinaccio basco 19,50€

INSALATE

(1 Insalata “El Portefio” 13,00€
Rucola, endivia, formaggio blu, cipolla
pomodoro, ciliegino.

€2 Insalata di avocado 14,50 €
Pomodoro e avocado e Mozzarella di bufala.

B Verde
Spinaci, pera tostada, pomodori secchi, 13,00€

formaggio di capra e noci.

c4 Dell’OI‘tO 12’00€
Mix di lattuga, uova, carote, cipolla
viola, pomodoro, tonno e mais.

(5 Mista 8,50 €

Pomodoro valenciano, cipolla viola e origano.

Taghatelle alla Bolognesa

"\ B Ravioli di spinaci con salsa
ai quattro formaggi

B8 Fiocchi di pere e gorgonzola
con sugo di funghi

CARNE

F1 Costine di vitello

F2 Diaframma di vitello

F3 Coscia di pollo disossat
(grigliato al limone)

F4 Segreto di maiale

(a fuoco basso con sale Maldon e limone)
F5 Segreto di maiale al gorgonzola

Fé Contrafiletto di vitello
argentino 350 gr.

F7 Entrecot (Angus arg.)

F8 Entrecot El Portefio (Angus arg.)
(con peperoni arrostiti e bacon)

Fog Filetto di vitello

F1o Filetto di vitello El Portefio
(salsa di funghi e pancetta)

Fu Grigliata El Portefio (minimo 2 pax)
((salsiccia creola, entrecot, costine
e diaframma di vitello)

F12 Costata di vitello 800 grs. '
(Senza ossa) <
Fi3 Picanha Black Angus 1.000 grs

Fi4 Tomahawk 1,

Le carni sono T
accompagnate da patate’ . )

| NOSTRI SPIEDINI

61 Verdure arrostite

62 Vitello con panceta e
verdure arrosto

63 Spiedino di pollo con ananas
arrosto e pancetta

Contorni:

H1  Pomodori arrosto
H2 Patate frite

H3  Cestino del pane

4
-

16,90€

16,90€

16,90€

21,90 €
23,00 €

17,90 €

19,50 €

20,50 €

26,90 €

25,90 €

27,90 €

27,90 €

29,90 €

26,90€ /pax

55,00 €

72,00 €

" '89,00€

15,50€

18,00€

18,90€

4,50€
6,00€
2,00€



ENTREES

Empanadas argentines i N PASTAS
M Provolone, tomate séchée et __ “ & % B Tagliatelle ala sauce bolognaise  16,90€
oignon caramélisé 3,40€ " B2 Ravioliaux épinards et
A2 Boeuf créole 3,40€ y sauce au fromage 16,90€
A3 Veau créole coupé au couteau 88 Fiocchi de poire et gorgonzola
{Tucumana) 3,40€ avecsauce aux champignons 16,90€
- M Poulet aux légumes grillés ) '
et mozzarella 3,40€
A5 . Epinards, fromage de chevre VIANDES
et tomates séchées 3,40€ F1 Plat de cote de boeuf 21,90 €
A6 Gorgonzola, oignon roti, F2 Bavette de boeuf 23,00 €
mozarella et noix 3,40€
A7 Champignons: Mozzarella, cham- F3 Cu.iss,e de POUlet désossée 17,90 €
pignons, poireaux et parmesan  3,40€ (grillé au citron)
Provolones et Assiettes F4 Secret de porc 19,50 €
A8  Traditionnel, avec du chili (feu doux avec du sel maldonne et du citron)
luetdel ori 12,50€
moufetde L origan ’ Fs5 Secret de porc au gorgonzola 20,50 €
A9 El Portefio
(farci de poivrons rdtis et bacon) 14,00€ Fé Filet de boeuf argentin 350 gr. 26,90 €
M0 A la tomate séchée 13,50€ .
A1 Assiette de fromages affinés 17,00€ F7 Faux-filet nationale (Angus arg) 25,90€
M2 Table de salami fait maison F8 Faux-filet nationale (Angus arg.) 27,90 €
argentin 16,00€ (avec poivrons rétis et bacon)
M3 "Bondiola" Charcuterie o
' typiquement argentine 19,00€ Fo Filet mignon de boeuf 27,90 €
Fio Filet mignon de boeuf El Porteno 29,90 €

(sauce funghi et bacon)

"" ENTREES AU GR[L Fu Parrillada El Portefo (minimum 2 pax)

(coté de boeuf, chorizo créole, faux-filet

‘ o Légumes grillés 13,90€ nationale et bavette de boeuf) 26,90 € /pax
- B2 Chorizo créole 490 €

B Boudin basque 4,50€ F12 (CSZLéS (illvi) ;;Js;lf (Angus arg.) 800 grs. 55,00 €

B4 Ris de veau au citron 16,00€ F13 Picanha de black angus 1.000 grs. 72,00 €

B5 Risde veau, chorizo et boudin  19,50€

' } : 89,00 €

~ Y v- iend :g_kacsbmpagnéésde
SALADES ° ' K

€1 Salade “El Portefio”
Roquette, endives, fromage bleu, oignon,

tomate cerise. 13,00€ L\ L ) v
€2 Salat d’avocats 61 Brochette de légumes grillés 15,50€
Mozzarella de buffonne aux tomates et avocat 14,50€ 62 Brochette de de boeuf et
(3 Salate Verte légumes grillés 18,00€
Espinard;, p(Zres réiies, 'tomate séchées, . 63 Brochette de p oulet avec
Jromage de cheure et noix: 13,00 ananas roti et bacon 18,90€
(4 DelaHuerta
Mélange de laitue, oeufs, carotte, onion
rouge, tomate, ton et mais. 12,00€ Guarniciones:
, , H1 il1é
G Mélangée Tqmates grillées 4,50€
H2  Frittes 6,00€

Tomate de Valence, oignon rouge et origan ~ 8,50€ . .
H3  Panier de pain 2,00€



VORSPEISEN

Argentinische empanadas

Y

CB

A1 Provolone, getrocknete Tomaten }
und karamellisierte Zwiebeln 3,40€
A2 Rindfleisch 3,40€
A3 Geschnittenes Rindfleisch
. (Tucumana) 3,40€
M Huhm mit gegrilltem Gemiise
und Mozzarella 3,40€
A5 Spinat, Ziegenkase und
getrocknete Tomaten 3,40€
A6 Gorgonzola, gerostete Zwiebeln,
mozarella y nueces 3,40€
Pilze: Mozzarella, Pilze,
lauch und Parmesan 3,40€
Provolones und Teller
A8 Traditionell mit gemahlenem
Chili, Oregano 12,50€
A9 El Portefio
(qlefiillt mit gegrillter Paprika und Speck) ~ 14,00€
A0 Getrocknete Tomaten 13,50€
A1 Kaseplatten (Manchego Kaise)  17,00€
M2 Argentinischer hausgemachter
Salami-Tisch 16,00€
M3 “Bondiola” Typisch argentinischer
 Aufschnitt (embutido argentino) 19,00€
Gegrilltes Gemiise 13,90€
B2 Kreolische Chorizo 4,90€
B3 Baskische Blutwurst 4,50€
B4 Kalbsmagen mit Zitrone 16,00€
B5 Gemischte Platte mit Kalbsmagen,
Chorizo und Blutwurst 19,50€
€1 El Portefio Salat
Rucola, Endivien, Blauschimmelkdse,
Zwiebeln, Kirschtomaten. 13,00€
€2 Ensalada de Aguacate
Tomatennbiiffel mozarella und Avocado 14,50€
3 Salat Verde
Spinatgebratene Birne, getrocknete Tomaten,
Ziegenkase und getrockneten Friichten. 13,00€
¢4  Salat De la Huerta
Verschiedene Salate, Eier, Kartotten, rote
Zwiebeln, Tomaten, Thunfische und Mais.  12,00€
(5 Gemischter Salat

Valencianische Tomaten, rote Zwiebeln, Oregano 8,50€

F1
F2

F3

F4

F5
Fé6
F7

F8

Fog

F1o

Fu

Frz
Fi3

Fi4

Das Fleisch wird von
Kartoffeln begleitet

6
&

i

2

.. PASTA

P Tagliatiélle Bolognese 16,90€
( & | 2 Spinat-Ravioli mit Quattro
= Formaggi Sauce 16,90€

B Birnen-Gorgonzola-Fiocchi
mit Pilzsauce 16,90€

Rindenrrippen 21,90 €
Zwischen Rippe Vom Rind 23,00 €
Hahnchenschenkel ohne Knochen 17,90 €
(gegrillt mit Zitrone)
Schweinerticken 19,50 €
(langgjsam gegart mit Meersalzflocken
und Zitrone)
Schweinertiicken an gorgonzola 20,50 €
Argentinisches Rindersteak 350 gr 26,90 €
Heimische Unterlende (Angus arg.) 25,90 €
Heimische Unterlende mit gregrillten 27,90 €
(Pimientos und Speck) (Angus arg.)
Rinderfilet 27,90 €
Rinderfilet El Portefio 29,90 €
(PilzsoB3e und Speck)

Gemischte Platte El Portefio
(Krelische Chorizo, Rinderrippen, Zwischen Rippe
Vom Rind Heimische Unterlende)

(mindesten 2 pax) 26,90€/pax
T-Bone Steak 800 grs. 55,00 €
(Ohne Knochen) @

Picanha de black angus 1.000 grs. & }; 72,00 €
Tomahawk 1,5 kg } | | 89,00 €

L

UNSERE GlLLSPlESSE

61 Mit gegrilltes Gemiise 15,50€
62 Gegrilltes Kalbfleisch mit Speck

und gebratenem Gemiise 18,00€
63 Hahnchenspiele mit gegrillter

Ananas und Speck 18,90€
Beilagen:
H1  Gegrillte Tomaten 4,50€
H2  Gegrillte Karteoffeln 6,00€
H3  Brot 2,00€



VOORGERECHTEN

Argentijnse Pasteien
A1 Provolone, gedroogde tomaat en

gekarameliseerde ui 3,40€

A2 Creools kalfsvlees 3,40€

A3 Met het mes gesneden Creools
kalfsvlees (fucumén) 3,40€

. M Kip met geroosterde groente en
mozzarella 3,40€

A5 - Spinazie, geitenkaas en gedroogde
tomaten 3,40€
A6 Gorgonzola, geroosterde ui,
mozarella en walnoten 3,40€

N7 Champignons: Mozzarella, prei en
Parmezaanse kaas champignons  3,40€

Provolones en Snijplank
A8 Traditioneel, met gemalen
chilipeper en oregano 12,50€

A9  El Porterio

(gevuld met geroosterde pepers en spek) 14,00€
A0 Gedroogde tomaat 13,50€
A1 Snijplank met gerijpte kaas 17,00€
M2 Argentijnse huisgemaakte
salamitafel 16,00€
M3 “Bondiola”
" (Typisch Argentijnse vleeswaren) 19,00€
: B1  Gegrilde groenten 13,90€
B2 Creoolse Chorizo 4,90 €
B3 Baskische bloedworst 4,50€
B4 Zwezerik van kalfsvlees
en citroen 16,00€
B5 Snijplank met zwezeriken, chorizo
en Baskische bloedworst 19,50€

SALADE'S

(1 Salade “El Portefio” 13,00€
Raketsla, andijvie, blauwe kaas, ui,
Cherry tomaatjes.

2 Avocado-salade 14,50€
Tomatenbuffelmozarella en avocado
G Groen 13,00€

Spinazie, geroosterde peer, gedroogde tomaat
geitenkaas en noten

(4  Van de Moestuin 12,00€
Mix van slasoorten, eieren, wortel, rode ui,
tomaat, tonjin en ma’is

(5 Gemengd 8,50€

Valenciaanse tomaten, rode ui en ogerano

PASTA S

T agllatelle met Bolognesesaus  16,90€

\- B2 Ravioli met spinazie met saus
van vier kaassoorten 16,90€

B3 Peer en gorgonzola fiocchi
met champignonsaus 16,90€

VLEES

F1 Ribben van rundvlees 21,90 €

F2 Rock steak 23,00 €

F3 Kip carbonade 17,90 €
(gegrild met citroen)

F4 Stuk varkensvlees 19,50 €
(bij laag vuur met zout uit Maldon en citroen)

Fs5 Stuk varkensvlees al gorgonzola 20,50 €

Fé6 Argentijnse rundvlees 26,90 €
biefstuk 350 gr.

F7 Lendenstuk nationaal (Angus arg.) 25,90 €

F8 Lendenstuk nationaal met (Angus arg.) 25,90 €
(geroosterde paprika en spek)

Fog Sirloin steak 27,90 €

F1o Sirloin steak El Portefio 29,90 €
(Funghi saus en spek)

Fu1 Barbecue El Portefio (minimum 2 personen)
(Creoolse chorizo, Ribben can rundvlees
Rock Steak, Lendenstuk national) 26,90 €/ pax

F12 Kalfsbiefstuk (Angus arg.) 800 grs. 55,00 €
(zonder been) \

F13 Picanha ,bl }(‘ 72,00 €

Fi4 Tomahawk 1,5 kg “ 89,00 €

Het vlees wordt

vergezeld van aardappg

ONZE SPIESJES

61 Geroosterde groenten 15,50€
62 Kalfsvlees met spek en
18,00€
geroosterde groenten
63 Kipspies met geroosterde 18,00€
ananas en spek
Garneringen:
H1  Geroosterde 4,50€
H2  Tomaten 6,00€
H3  Brood lade 2,00€



3AKYCKH

[IupoKKM arpeHUHCKHUE (SMHaHaAaC)
A1 TlpoBoJIOHE, CyllIE€HbIE TOMUOPHI U
KapaMeJM30BaHHBIN JIyK 3,40€

A2 ToBsiaMHA TYyllIeHasi C OBOLAMU 3,40€

FOBH,ELI/IHa U3MeJIbYeHHad HOXXKOM
[(Tyxyman) 3,40€

Kypuua c 3ane4eHHBLIMH OBOIAMU
‘M MolapeJIoi 3,40€

[lInuHaT, KO3UH ChIp U BslJIEHbIE
IOMHUZOPEI 3,40€

F'oproHsoJa, >xapeHbli JyK,
Mollape/ia ¥ TpeliKue opex 3,40€

['pu6eI, Monapesia, IyK-nopew,

napMesaH 3,40€
IIpoBoJIOHE
A8 TpaAMLMOHHBIH C epLUeM-IHUIN

U OperaHo 12,50€

A9 El Portefio (bapmmpoBanHbiii
3alevYeHHbIM NepieM U 6eKoHOM) 14,00€

A0 C BANEHBIMH IOMUAOPAMU 13,50€
A11 AccopTH U3 BblJepKaHHBIX CbIPOB 17,00€
M2 CTos apreHTUHCKOH JjoMallHeH

cansMu 16,00€

A13 'AprenTHHCKasa BeTuMHa "Bonamona" 19,00€

T'pnab-3aKycKH

- Bl OBomu-rpuib 13,90€
" B2 Kpeosbckas kon6aca 4,90 €
B3 Backckas KpoBsiHas Kosibaca 4,50€

B4 ToBsKbU KEJNYAKU C TUMOHOM 16,00€

B5S  AccopTH U3 KeyJKOB, KOMTYEHOH!
Y KPOBSIHOM KOJI6aChI 19,50€

CasiaThl

(1 Canar “El Portefio” 13,00€
Pykkousa, sHUBUM, roJy6oH ChIp,
JIYK, TOMaThl YeppH.

2 Canar Kampese 14,50€
[lomuzopel, Monapesia 6yddano
U 6a3sUINK

(3 3eneHnlit 13,00€

lnuHart, 3aneyeHHas rpyuia,
BsiJIEHbIE€ TOMU/IOPHI, KO3HUI ChIp U
CYyX0PYKThI

(4 OropojHbIi 12,00€
CMech JIMCTOBBIX CaJIaTOB, SIHIL0,
MOPKOBb, GHOJIETOBBIH JIYK, IOMHU/OP,
TYHeIL| U KyKypy3a

(5 Mukc-canar 8,50€
BaneHncuiickuii nomuzop,
$UO0JIeTOBBIN JIYK U OperaHo

F1

F2

F3

F4

F5

Fé6

F8

Fg

F10

Fu

F12
F13

Fi4

Msico conpoBoxpas
KapTodenem

[lacTa
"l TasibsiTese ¢ coycoM BosoHbese 16,90€

E2  PaBMOJIM CO IIHUHATOM U CHIPHBIM
coycom . 16,90€

E3  ®uokkHU U3 rpyliu U roOproH3osa
C TPUGHBIM COYCOM 16,90€

Msaco

Pocr6ud 21,90 €
DHTpaHbA 23,00 €
Kypunoe Geapo 6e3 koctu 17,90 €
(Ha yrnax c TMMOHOM)

WGepuiickuit cBUHOM CEKpeT Ha 19,50 €

Mé/IJIEHHOM OTHE C COMmbio Majon
U TUMOHOM (IIOMBINIIEYHAS YaCTh)

W6epuiickuii cCBUHON cexpeT 20,50 €
C TOPTOH30/I0H

Budrrekc mo-apreHTrHHCKH 350 gr. 26,90 €
T'oBsxba cimeKa (AHTYC apr) 25,90 €
['OBsKbS CIIMHKA C 3aII€YEHHBIM 27,90 €
nepreM 1 6exoHoM (AHryc apr)

[oBsKbA BRIpE3KA 27,90 €
Toesxos Beipeska El Portefio 29,90 €
(c coycoM dyHTH 1 GEKOHOM)

['puis El Portefio (MurEMYM 2

YeIoBeKa)

(kpuonbckas konbaca, Poctoud, Durpanss,

ToBsixbA CIMHKA) 26,90 €/ pax

> 55,00 €

B K 2 72,00€
b N

HlamasIdykKu

G1  3ameveHHbIE OBOIU 15,50€

G2 ToBsaguHa c 6EKOHOM U
3aneveHHbIMU oBoiamu Kypuna 18,00€

63 c 3ameyeHHBIM aHAaHACOM U 6eKOHOM 18,90 €

FapHupsr:
H1  3ameyeHHbIe HOMMZOPEI 4,50€
H2  YKapeHnblii KapTodeb 6,00€
H3  Xse6 2,00€



